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HAVUCLU BROWNIE

https://nelazimsa.carrefoursa.com

2 adet havucg

2 adet yumurta

1 su bardagi ceviz ici

Y2 su bardagi kuru Gzim

2 yemek kasigi bal

2 yemek kasigi kakao

1 cay kasigi kabartma tozu

Havuclar rendeleyip suyunu sikin iyice suyunu ¢ektikten sonra havuclar pisirme kagidi serdiginiz tepsiye
yerlestirin. Havuglar 150 derece firinda ara ara karigtirarak kurutun. Kurutulmus havuglari kuru Gzim ve ceviz
icinin yarisi ile bir araya getirip blenderdan gegirin. Ayri bir kasede yumurtalari iyice ¢irpin. Yumurtalar havuglu
karigima ilave edip iyice karistirin. Brownie harcini 20 cm[?]lik yaglanmis firin kabina yayin. Onceden isitilmis 180
derece firinda 20 dakika pigirin ve oda i1sisinda soguduktan sonra servis yapin.
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