HAVUCLU BROKOLI GORBASI

3 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagigi un

Birer adet sogan ve havug
Yarim kg brokoli

2 adet kereviz sapi

3 dis sarimsak

4 su bardagi su

1 su bardag st

Yarim su bardagi krema
Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

200 gram rendelenmis cheddar peyniri
2-3 dal kekik

Tereyagini derin bir tencerede eritip unu ekleyin.

Unun kokusu ¢ikana kadar kavurun. Ayiklayip kiip dogranmig sebzeleri katip 2 dakika kavurun.
Su, tuz ve karabiber ekleyip sebzeler yumusayana kadar tencerenin kapagdi kapali olarak pisirin.
Sebzeler yumusayinca plirlizsiiz bir kivam alana kadar Arnica blender setinde g¢ekin.

Sit ve kremay ¢corbaya katip karistirin.

Bir tagim daha kaynatip ocaktan alin.

Cheddar peyniri ve kekikle sisleyip servis yapin.
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