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HAVUCLU BROKOLI CORBASI

1 adet orta boy sogan
Yarim ¢ay bardagi siviyag
250 gr. brokoli

1 adet havug

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi un

1 adet tavuk bulyon

Tu

Su

KlgUk kuguk dogranmig sogani sivi yagda sarartalim. Gok kuguk dallar halinde ayirdigimiz brokolileri ekleyelim.
3-4 dakika daha bu sekilde kavuralim. Uzerine haglanmig olan havucu tavla zari iriliginde dograyip ekleyelim.
Ayri bir kapta yumurta sarisini ve unu yeterince yaklagik 1 litre su ilavesi ile ¢irpip topaksiz bulamag haline
getirelim. Tuzunu ayarlayalim. AJir ateste ve karigtirarak pismeye birakalim. Uzeri g6z g6z olana kadar pisirip
atesten alalim ve sicak sicak servis yapalim.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 17.04.2023
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