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HAVUCLU BOREK

3 adet havug

1 adet elma

4 adet patates

6 corba kagsiJi tereyadi
1 adet aci sivri biber

1 cay bardagi irmik

3 adet yumurtanin sarisi
3 adet yufka

2 ¢orba kagsigi krema
Tuz

Karabiber

Bir tutam toz seker
Corekotu

Haslanip ezilmis patates, irmik, 2 adet yumurta sarisi ve tuzu karistirin. Tereyagdinin yarisiyla; rendelenmis
havug, elma ve kiyllmig biberi soteleyin. Tuz, karabiber ve geker ekleyip 5 dakika sonra ocaktan alin. Yufkalari,
kalan tereyagdini strdp Ust Uste koyun. Uzerine patatesli ve havuglu harci yayip rulo yapin. Uzerine tereyagi
sUrip 180 derecede 30 dakika pisirin. Kalan yumurta sarisi ile kremay karistirip béregin Gzerine surln,
¢orekotu serpin. Yeniden firina verip kizarana kadar pisirin.
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