HAVUCLU BISKUVILI PASTA

1 paket Ulker P6tibér biskvi
Yarim kg havug

1 su bardag seker

50 gr margarin

1 paket vanilya

1 cay bardagi dévilmus ceviz
1 paket krem ganti

1 su bardag st

Havuglarin kabuklarini soyup rendeleyelim. Bir tencereye alalim. Sekeri ekleyip ocakta havuglarin kendi
biraktiklari su ile karigtira karistira pigirelim. Havuglar iyice yumusadiginda ocaktan alip ufak ufak kirdigimiz
pdtibdrlere ekleyelim. Erittigimiz margarin, vanilya ve cevizleri de ekleyip iyice karigtiralim. Aliminyum folyo
Uzerine yayip rulo seklinde saralim. Dizguin yuvarlak bir sekil verip buzdolabinda 3-4 saat bekletelim. Dolaptan
alip folyoyu ¢ikaralim. Krem ganti ile sUsleyelim.

Fotograf "Hi¢ Kimse" tarafindan génderildi. 11.11.2014
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