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HAVUCLU BEZELYELI TAVUK

Bir battin tavuk

4 adet havug

1 kutu konverse bezelye (yarim kiloluk)
2 adet sogan

2 adet domates

2 adet patates

1 kasik salca

Yarim bardak aycicek yagdi
Tuz

Karabiber

Maydanoz

Tavuklar kemikleriyle beraber iri iri dograyin. Bir tencereye koyup yagda kavurun. Sogani soyup dograyin ve
havucu, biberi, domatesi beraber kavrulan tavuga katin. Patatesi de portakal dilimi dograyip katm. Tuzunu da
ekip 15 dakika kaynatin. Salgasini da kattiktan sonra bezelyesini de koyup 25 dakika daha pisirin. Firina verin
ve 15 dakika da firnda pissin. Sicak servis yapin.

ML® Firinda Tavuklu Bezelye icin tiklayin
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