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HAVUGLU BALLI KEK

3 adet yumurta

1 cay bardagi bal

2 adet havucg

1 cay bardagi demli cay
1 cay kasigi karbonat

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tarcin

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2,5 su bardagi un

Once tereyag) eritilir ve iimaya birakilir. Yumurtalar kirilir, bal, demli cay ve tereyagd eklenir ve bir girpiciyla iyice
calkalanir. Elenmis un, karbonat, kabartma tozu ve rendelenmis havug katilir. Al-Gst ederek karigtirilir. Harg
yaglanmig kek kalibina dékdlir. 165 derece firinda 1 saat pigirilir.
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