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HAVUCLU AY COREGI

1 paket yas maya

1 adet yumurta

1 su bardagi ilik su

1 cay bardagi siviyag

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
1 tutam tuz

Yeteri kadar un

Iciigin:

3 adet orta by havug

3 corba kasiJi seker

1 ¢ay bardagi kuru Gzim
Uzeri icin:

Kayisi marmelat

Yas maya, seker, su birarada eritilir. Uzerine yag, tuz ve alabildigi kadar un eklenir, yodrulur. Hamur 1 saat
dinlendirilir. Bu arada i¢ hazirlanir. Rendelenmis havucun Uzerine seker konur, karistinlir. Kapakli olarak
yumusayana kadar pigirilir ve sogutulur. Sonra Gztmle karigtirirlir. Dinlenenen hamurdan ceviz kadar pargalar
alinir. Cay tabagindan kiguk agilir. Ortasina uzunlamasina i¢ konur, sagdan ve soldan kapatilir. Yaglanmig
tepsiye dizilir. Onceden isitiimis 180 derece firinda pisirilir. Firindan ¢ikar gikmaz marmelat srGlar.
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