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HAVUC VE PORTAKAL CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Adet sogan

1 Cay Kasigi tuz

1 Cay Kasigi kekik _

1 Cay Kasigi BEYAZ BIBER

4 Su Bardag su

0,5 Su Bardag portakal suyu
500 gr havug

50 ml krema

Havuclar soyup yikadiktan sonra kig¢uk pargalar halinde dograyin. Sanayagi ile 10 dakika hafif ateste kavurun.
Sogan, portakal suyu ve suyunu ekleyip kaynamaya birakin.Kaynamaya baslayinca tuz, kekik ve beyaz biberi
ekleyin. Havuglar yumusayincaya kadar pisirin. Pigen gcorbanizi ilinincaya kadar sogutun ve el blender[Zinden
gecirerek, akiskan bir kivama getirin. Krema ile tatlandirin.
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