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HAVUC VE PORTAKAL CORBASI

500 gram havug

1 kahve fincani zeytinyag!

1 adet kiguk boy sogan

Yarim su barda@i portakal suyu
4 su bardagi sebze suyu

1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi beyaz biber

1 tath kasigi krema

Havuclar soyup yikadiktan sonra kiguik pargalar halinde dograyin. Zeytinyadi ile 10 dakika hafif ateste kavurun.
Sogdan, portakal suyu ve sebze suyunu ekleyip kaynamaya birakin. Kaynamaya baslayinca tuz, kekik ve beyaz
biberi ekleyin.
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