B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAVUC VE KiSNIS CORBASI

Havuclar temizleyin ve dograyin. Yagi bir gorba tenceresinde isitin ve soganlari seffaflasana kadar kavurun.
Havuclari, kimyonu ve 1 ¢orba kasidi kisnis yapragini ekleyin ve strekli karigtirarak yiksek isida 2 dakika
kavurun. Bulyonu ekleyin ve havuglar yumusayana kadar 15 dakika pisirin. Birka¢ dakika sogumaya birakin
(sivi 80°C[?lyi gegmemelidir). Havuglari, blenderde MAX ayarda en az 1 dakika boyunca bulyonla birlikte plire
haline getirin. Gerekirse yeniden isitin ve yemegi baharatla ¢esnilendirin. Corbayi bir kasik taze krema ve bir
miktar taze ¢ekilmis karabiberle servis yapin ve kisnis yapraklarini serpistirin.
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