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HAVUC TURSUSU

1 kg havug (kabuklar kazinip, 5 cm uzunlugunda pargalara bolinmdis)
2 litre (10 su bardagi) su

500 gr (2 1/2 su bardag)) sirke

2 limonun suyu

4 corba kasigi tuz

10 - 15 dis sarimsak (kabuklar soyulup, bitin birakilmis)

1 demet dereotu (sap sap ayriimis)

BuyUk bir tencereyi 3/4&apos;ine kadar suyla doldurup, harl atese oturtunuz. Su kaynayinca atesi hafif¢e kisip,
havuclar ekleyerek, 3-4 dakika haslayiniz. Tencereyi atesten alip, bir kenarda sogumaya birakiniz. Havuclar
soguyunca bir kevgirden siizip (haslanma suyunu atiniz), temiz bir cam kavanoza diziniz.

BuyUkge bir tencereye su, sirke, limon suyu ve tuzu koyup, karisimi bir yumurta teliyle iyice ¢irpiniz.

Soyulmus sarimsaklari ve dereotunu ekleyip, kavanozdaki havuglarin Gstine bogaltiniz. Agirlik yaparak
kavanozun adzini sikica kapatip, serin ve nemsiz bir yerde bir ay beklettikten sonra, tursunuzu servis ediniz.
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