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HAVUC TURSUSU

1 dlcti su

1 6lcu sirke

1 6lct domates suyu

1 avug tuz

Istenildigi kadar havug

Malzemeleri birbirine karistirarak veya kuracaginiz tursunun miktarina gére 8l¢u nisbetini arttirarak tursu suyunu
hazirlayiniz. Kavanoza temizlenmis havuglari bittin olarak uzun uzun yerlestiriniz, Aralarina da iki yesil domates,
2-3 biber, kiyilmig l[&hana, 2-3 dis ayiklanmig sarimsak ve kereviz sapi koyunuz. UstliinG 6rtecek kadar tursu
suyunu da i¢ine koyduktan sonra, agzini sikica kapatip 20 - 25 gun i¢erisinde olmasi igin bir tarafa kaldiriniz.
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