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HAVUG TATLISI

125 Gr Sana Mutlu Aile

1 Paket vanilya

2 Paket kremsanti

1 Paket petiboér biskivi

3 Bardak seker

1 Klclk Kase ceviz

1 Kg. havug

1 Litre stt

1 Bardak un

2 Yemek Kasidi hindistan cevizi

Once havuglari kaziyip bir bardak seker ve bir bardak suyla kavuruyoruz. Bir paket petibér biskiiviyi ve cevizleri
ufulayarak ilinan havuca harmanliyoruz. Blyik borcama bastirarak yerlestiriyoruz. Dider tarafta sit,un,seker ve
margarini topaklasmadan ¢irparak pigiriyoruz. Muhallebiyi hafif iininca i¢ine bir paket kremsanti ve vanilyayi
dékip mikserle ¢irpryoruz. Havucun Ustline yayiyoruz. Bir bardak st ile diger kremsantiyi ¢irpip muhallebimizin
Ustline yayiyoruz. Dilerseniz tzerine hindistan cevizi serpistirebilirsin. Soduk olarak servis yapabilirsiniz.
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