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HAVUG TATLISI

1 kg. havug

Yeteri kadar su

1 su barda@ kavrulmus tuzsuz yerfistigi
1 su bardagi toz seker

3 ¢corba kasiJi bugday nisastasi

1 paket vanilya

Uzerine:

3 ¢orba kasidi hindistancevizi

2 adet limonun rendelenmis kabugu

Havuclar temizleyip Uzerini gececek kadar su ekleyerek 10 dakika haglayin. llindiktan sonra rendeleyin. Toz
seker, vanilya ve nigastayi bir su bardagi suda eritin. Havucu koyarak koyulagana dek pisirin. Dovilmis
yerfistigini ekleyip ocaktan alin. Suyla islatiimis cam bir kaba ddkip dolapta sogutun. Uzerine hindistancevizi ve
limon kabugu rendesi karisimi serpin.
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