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HAVUG TATLISI

1 paket Sade Ulker Pétibor Biskiivi
3 adet orta boy havug

5 ¢orba kasi§i toz seker

Yarim bardak su

2-3 corba kasigl susam

- Havuglari yikayip kurulayin ve rendenin ince tarafiyla rendeleyip ufak bir tencereye alin. Uzerine 5 ¢orba kasig
toz seker ekleyip pisirmeye baslayin. Arada bir karistirin. Havuglar suyunu salip ¢ektikten sonra yarim bardak su
ilave edip regel kivamini alana kadar pisirmeye devam edin.

- Biskuvileri ufalayarak toz haline getirin. Pigsen havu¢ soguduktan sonra el mikseri ile ezerek pure haline getirin.
Havug plresini biskivi tozuyla karistirin.

- Mutfak tezgahi tizerine seffaf koruyucu folyo yayip Gzerine susam serpin. Havuglu karigimi tGzerine bogaltip
folyoya sararak salam sekline getirin ve susamin dis kismina kaplanmasini saglayin. Bu sekilde buzdolabinda 1
gece bekletin. Dilimler halinde kahvenin veya ¢ayin yaninda servis yapabilirsiniz.

Not: Karisimi minik toplar halinde sekillendirip susama buladiktan sonra bayramlarda lokum veya ¢ikolata gibi
sunabilirsiniz.
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