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HAVUG TATLISI

1 kg. havug

3 su bardagi seker

4 su bardagi su

3 yemek kasigi nisasta

3 yemek kasigi un

1 paket vanilya

Hazirlanmig krem santi veya dévilmus bol ceviz

Temizlenmig havuglar rendelenerek 4 su bardagi suyla 1 saat pigirilir. Vanilya, seker ilave edildikten sonra un ve
nisastayi az suyla ezilip havuca eklenir. Pisirilir. lyice koyu hale gelen havug tatlisi servis tabagina bosaltilir.
Soguduktan sonra Uizerine krem santi veya bol ceviz serpilerek buzdolabinda bir ka¢ saat bekletilir. Dilimlenerek
servis yapllir.
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