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HAVUG TATLISI

https://www.droetker.com.tr

500 g havug

1.5 ¢ay bardagi toz seker

6-7 adet sade potibor biskivi
Yarim ¢ay bardagdi findik kirigi
1 poset Dr. Oetker Krem Santi
1.5 ¢ay bardagi soguk st

2 yemek kasigi hindistancevizi

Havuclar rendeleyip seker ile birlikte suyunu ¢ekinceye kadar ( 5-10 dakika ) pigirin. Soguduktan sonra
ufalanmig biskuvi ve findik kingini ilave edin. Karistirp 20x25 cm él¢ilerindeki kaliba yayin.

Krem santiyi sut ile ¢irpin ve havuglarin Gzerine yayin. Hindistan cevizi serpin ve buzdolabinda 3-4 saat
dinlendirin. Dilimleyerek servis yapin.
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