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HAVUC TATLISI

h ://www.droetker.com.tr

Havuglu karigim:

500 g havug

1 su bardagi toz seker

5 - 6 adet sade petit beurre bisklvi
0,5 cay bardagi findik kingi

Krem santi:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1,5 gay bardagi buzdolabinda sogutulmusg st
Uzeri igin:

2 yemek kagsidi hindistancevizi rendesi
Kalip:

Dikdértgen kalip (20x25 cm)

Havuclar soyup rendeleyin ve bir tencereye alin. Toz sekeri ilave edip orta ateste suyunu ¢ekinceye kadar
yaklasik 5-10 dakika pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin. Biskivileri eliniz ile kirarak ufalayin ve findiklarla
birlikte soguyan havuca ekleyin. Karigtirin ve kaliba alin, kagigin tersi ile bastirarak yayn.

Krem santiyi soguk sut ile 2-3 dakika ¢irpin ve havuclarin Gzerine yayin. Uzerine hindistancevizi serpin ve
buzdolabinda 3-4 saat bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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