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HAVUC SOSLU PIRZOLA

6 kalem kuzu pirzola
2 ¢orba kagiJi sivi yag
Sos:

2 adet havucg

1 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay bardag et suyu
1 su bardagi krema
Tuz ve karabiber

Teflon tavaya sivi yag konur, isitilir. Biftekler siralanir, ates kisilir, iki ylizi kizartilir. Diger tarafta sogan
tereyaginda pembelestirilir. Uzerine rende havug ve et suyu eklenir, yumusayana dek pisirilir. Tuz, karabiber
serpilir. En son krema eklenir, 1 dakika sonra atesten alinir. Servis tabagina kizarmig pirzolalar konur. Uzerine
havuclu sos gezdirilir.
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