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HAVUGC SOS ESLIGINDE PAZILI KREP BOHCALARI

25 gr margarin

250 ml sut

100 gram un

2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

400 gram ayiklanmig pazi

120 gram taze kasar peyniri

100 gram ricotta peyniri (veya kasar loru)
100 gram pastirma

1 adet kuru sogan

1 klicUk kase parmesan peyniri
Haslanmis taze sodanin yesil kisimlari
300 gram havug

1 adet sogan

2 adet defne yapragi

1 yemek kasigi toz seker

Yarim litre soda

1 cay kasigi tuz

25 gram kestane unu

Krep i¢in iki ¢esit unu karistinin. Suth ekleyip karigimi sulandirdiktan sonra yumurtalari ve bir tutam tuzu igine
ilave edin. Krebi pisireceginiz tavada (veya krep tavasi) yagi eritin ve karisima ekleyip karigtirin. Karisimi tel
¢irpici ile iyice kanistirarak topaklanmasini énleyin. Her defasinda karisimdan 1 kepge, yaglanmis kizgin tavaya
(22 cm capinda) aktarip her iki tarafini da pisirin. Pistikten sonra servis tabagdina alip diger krepleri pisirin. (Her
bir krep i¢in 2-3 dakika pisirme slresi yeterlidir. Krep karigimini 1 giin énceden de hazirlayip agz kapali bir
kabin |g|nde buzdolabinda saklayabilirsiniz.)

i¢ dolgu igin paziy! kiigik pargalara ayirp dogranmig pastirma, sogan ve yag ile tavada soteleyin. 2 corba kasig
parmesan peyniri ile tatlandirp sogumaya birakin. Daha sonra kiip kesilmis taze kasar peyniri ve ricottal?lyi
(veya kagar loru) ekleyin. Hazirladiginiz i¢ dolguyu kreplerin ortasina paylagtirdiktan sonra bohga seklinde sarin.
Krep bohcalarini taze soganin yesil kisimlari ile baglayip firin tepsisini yaglayin. Onceden 1sitilmig 180 derece
firnda 5-10 dakika pisirin.

Havucu yuvarlak kestikten sonra yag, dogranmis sogan ve defneyapradi ile 5 dakika pisirin. Bir tutam tuz ile
tatlandirp 1 cay kasigi tozseker ve yarim litre soda ekleyin. Suyunu gekince sosu blender[?le aktarip gekin.
Pazili krep bohgalarini hazirladiginiz havuglu sos ile servis yapin.
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