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HAVUC SIRKELISI

4-5 adet havug

5 ¢orba kasiJi piring

3 corba kagiJ! tereyagdi
150 gr. kiyma

1.5 ¢orba kagiJi salca
6 adet sogan

2.5 su bardag su

3 kaslik sirke

Kiymayi, tereyadinda rengi dénene kadar kavurun. Salgay! ilave edip, biraz daha kavurun. Dogranmis havuglari
ekleyin, iki dakika sonra piyazlik dogradiginiz sogani da ekleyin. Yemek suyunu ¢ekince pirinci ve suyu katin.
Bir tasim kaynayinca tuz ve karabiber ekleyin ve ocagi kisip, 20 dakika pisirin. Ocaktan indirmeden sirkeyi
katip, karistirin. Sicak olarak servis yapin.
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