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HAVUC SARAY KOFTESI

10 adet orta boy havug

5 dilim bayat ekmek

6 adet kuru kayisi

4-5 adet taze sogan

Yarim demet maydanoz
1'er demet nane ve dereotu
3 dis dévilmuis sarimsak

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik
1 cay kasigi kirmizi biber

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

1 su bardagi un

Kizartmak igin:

Siviyad

Havuglari soyup tuzlu suda 20 dakika haglayin. Stzlp genig bir kaba alin ve gatalla ezin. Ekmekleri suda islatip
suyunu siktiktan sonra havug ekleyin. Ince kiydiginiz kuru kayisi, taze sogan, maydanoz, dereotu, nane ve
sarmisadi karisima ekleyin. Un hari¢ diger malzemeleri de Uizerine ekleyip iyice yogurun. Hargtan blyikge oval
kofteler hazirlayin. Una bulayip kizgin yagda kizartin. Sicak olarak servis yapin.
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