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HAVUC RECELI (BODRUM MUGLA)

Bodrum Belediyesi

1 kg havug

1 biyUk boy portakal
1 kg seker

1 litre su

Yz limon

Havuglari rendeleyin. Portakalin kabugunu rendeleyin ve suyunu sikin.

Bir tencereye 1 It su ve 1 kg seker ilave edip kaynatin. Havug rendesini, portakal kabugu rendesini ve portakal
suyunu ekleyerek kaynatmaya devam edin.

Kivama gelmesine yakin yarim limon suyunu ilave ederek 5 dakika daha pisirin.

Kivama geldiginde ocaktan alin, sicakken kavanozlara doldurup kapaklarini sikica kapayin ve ters gevirip
sogumaya birakin.
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