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HAVUGC PURESI CORBASI

1,5 kg. havug

2 ¢orba kagig margarin
1 su bardag et suyu
Tuz

2 ¢orba kasiJi un

Havuglarin tizerlerini kaziyin. Cok ince dilimler halinde kesin. Bir tencerenin igine suyu koyup kaynatin. ince
dilimler halinde kestiginiz havuglar bu suyun i¢ine atarak pure halini alincaya kadar kaynatin. Sonra havucu
slizgegten gegirerek piresini bagka bir tencereye alin. Bu arada basgka bir kabin icinde margarini kizdirin. Unu
icine atarak kavurun. Havucun bulundugu tencereye 1 bardak su koyun. Karigtirmak suretiyle unu da ilave edin.
Tuz ile tadlandinn. Kisik ateste 20 dakika pisirin. Hemen servis yapin.

Not: Havug piresi ¢corbasi 6zellikle yeni yetismekte olan bebekler igin ¢ok yararl bir corbadir. Havug piresi
corbasini hazirlarken, havuc miktari biraz daha fazlalastirabilir.
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