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HAVUC PURELI BIFTEK

800 gr. havug

4 dilim biftek

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet sogan

2 adet patates

1 su bardag st

1 tath kasidi toz seker
3-4 dal taze sogan
Tuz, karabiber

Halka dogranmis sogani tereyaginda kavurun. Havug ve patatesleri irice dograyip haglayin. Suyunu stzip
catalla ezin. Uzerine sit ve gseker katip karigtirin. Tuz ve karabiber ekleyin. Tavada kisik ategte kivam alana
kadar yaklasik 20 dakika pisirin. Uzerine kavrulmug sogani katip sdyle bir karistirin ve ocaktan alin. Daha sonra
blender'dan gegirin. Biftekleri tuz ve karabiberle tatlandirin. Izgarada ya da tavada 6nli arkali kizartin. Havug
puresini tabaklara paylastirin. Yanina biftek dilimlerini yerlestirin. Uzerine kiyilmis taze sodan serperek servis
yapin.
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