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HAVUC PILAKI

1 kg havug

1/5 ¢ay bardag@i zeytinyagi

2 adet sogan

1/2 kahve fincani piring

4 bardak su

Yarim ¢orba kasig toz seker
Yarim demet maydanoz

Tuz

Tencerede zeytinyadini kizdirip halkalar halinde kesilmig havuglar ve kiiglik dogranmis sogdanlari koyarak
kavurun. Bir kahve fincani suyu ilave ederek tencerenin kapagini kapatarak orta ateste pisirin. Sonra havuglara
toz seker ve tuz ile kalan sicak suyu katin. Havuglar yumusayincaya kadar pisirin. Havuglar yumusayinca baska
bir kap icinde haslanmis olan pirinci katin. 5 dakika pisirdikten sonra tabagda alip tizerine kiyilmis maydanozu
serperek servis yapin.

ML® Havuc Pilaki icin tiklayin
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