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HAVUC PILAKISI

1 kg. havug

3/4 bardak zeytinyag

2 orta sogan

1/2 kahve fincani piring

4 bardak su

1/2 ¢orba kasigi toz seker
Yarim demet maydanoz

Bir tencereye (¢ ¢ceyrek bardak zeytinyagi ile temizlenmis ve kiguUk yuvarlak kesilmis havuglari, kiguk
dogranmig soganlari koyarak 5 dakika kadar kavurun. 1 fincan su koyarak tencerenin kapagini kapatin, su
yarlya ininceye kadar arada sirada karistirarak ateste tutun. Sonra bu havuglara, 1/2 gorba kasidi toz seker ile
1/2 ¢orba kasi§i tuzu ve sicak kalan suyu koyarak, kavug-lar, yumusak bir hal alincaya kadar pismeye birakin.
Havugclar yumusayinca, énceden haslanmis pirincleri de ilave edin ve 5 dakika kadar daha ateste tutarak
sogumaya birakin. Servis yaparken Gzerine kiyllmig maydanoz serpiniz.
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