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HAVUC MUSAKKASI

THY Skylife

350 gr kiyma

5 adet iri havug

1 adet kuru sogan

2 yemek kasi§i tereyagi
2 su bardagi et suyu

1 cay kasid! karabiber
1 cay kasigi tuz

Sogani yemeklik dograyin ve tereyaginda kiyma ile iyice kavurun. Havuglari soyup verev olarak yarim parmak
kalinliginda dog@rayin. Tencerenin dibine havuglar yayin, sonra Gzerine kiyma harci yayin. Bu igslemi havug ve
kiyma bitene kadar kat kat yapin. Ocada koydugunuz tencereye et suyu, tuz ve karabiber ilave ederek kisik
ateste 30 dakika pigirin. Pisen yemegi dilerseniz sarimsakli yogurtla servis edin.
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