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HAVUC MUCVERI

3 adet orta boy havug
3 adet taze sogan

1 yemek kasigi un

4 demet dereotu

tuz

karabiber

kizartma icin sivi yag

Havuglar yikayin. Kaziyin ve kabuklarini soyun. Rendeleyin. Taze sodanlarin dis kabuklarini soyun ve
puskdlind atin. Ince halkalar seklinde dograyin. Maydanoz ve dereotunu yikayin. Dallarini atin. Yapraklarin
kiyin. Gukur bir kapta rende havug, taze sogan, un, maydanoz, dereotu, yumurta, tuz ve karabiberi karigtirin.
Gok yumusak, az sulu hamur haline gelince tahta bir kasikla alip kizgin yaga birakin. Uzerini hafifce bastirarak
dlzeltin. Iki tarafini pembelesene kadar kizartin. Kagit pecetede fazla yagini stizerek sicak servis yapin.
Yaninda limon dilimi veya yogurt ile ikram edebilirsiniz.

ML® Havuc Mucveri icin tiklayin
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