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HAVUC MUCVERI

5 adet yumurta

2 adet iri havug

1 demet taze sogan

2 corba kasigi katiyag

4 corba kasigi un

1/2 demet maydanoz
1/2 demet dereotu
Yeterince tuz, karabiber

Once havuglari rendenin ince tarafi ile rendeleyiniz. Sonra yumurtalari derin bir kabin igine kiriniz. igine ince
kiyilmis sodani, maydonuzu, dereotunu, tuzu, karabiberi, rendelenmis havucu ilave edip hepsini ¢atalla iyice
¢irparak karistiriniz. Girparken yaptiginiz karisima unu azar azar dékerek yediriniz. Karigim ¢ok sulu olmamalidir.
Bir kizartma tavasinda sivi yagi kizdiriniz. Bu yagdin i¢ine, karisimdan kasik kasik alarak atiniz. Altini Gstiind iyice
kizartiniz. Delikli bir kepceyle alip fazla yagini sGzdurindz.
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