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HAVUC MUCVERI

1 adet yumurta

10 dal maydanoz

4 corba kagigi un

4 adet orta boy havug
1/2 ¢ay barda@ dévilmUs ceviz
Tuz

Karabiber

Pul biber

Bulamak igin:

1 su bardagi galeta unu
1 adet ¢irpilmig yumurta
Kizartmak igin:

Siviyag

Havuglar rendeliyoruz ve zeytinyaginda soteleyerek pisiriyoruz. Pigirdigimiz havuglarin Gzerine yumurta, ceviz,
tuz, karabiber ve pul biber ekliyoruz. Maydanozlari ince ince kiyip ekledikten sonra iyice karigtiriyoruz. Galeta
unu ilavesi ile kofte formuna getirip avucumuzda sekil veriyoruz. Tavaya sivi yag koyup kizdiriyoruz.
Hazirladigimiz kéfteleri ¢irpilmig yumurtaya, galeta ununa bulayip kizgin yagda kizartiyoruz.

© lezzetler.com tarif no:165991 « adi:Havug Micveri « génderen:Somuncu ¢ indirme tarihi:22.05.2024 - 09:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havuc-mucveri-vt7349
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/havuc-mucveri-165991.jpg
http://www.tcpdf.org

