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HAVUC MUCVERI

https://www.sabah.com.tr

4-5 adet orta boy havug
1 adet yumurta

3 yemek kasigi un
Kirmizi toz biber

Tuz

Karabiber

Siviyagi

Havuglari rendeliyoruz. Uzerine yumurtay kiriyoruz, ardindan un, tuz, karabiber ve kirmizi toz biberi ekleyip iyice
karigtinyoruz. Hazirladigimiz havuglu karigimdan birer yemek kagigi alip kizdirdigimiz yagin igine atiyoruz.
Uzerlerine kasigin arkasiyla hafifce bastiriyoruz. ki tarafini da kizarttiktan sonra kagit havlu Gzerine alip fazla
yagin stzilmesini sagliyoruz.
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