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HAVUC MUCVERI

https://www.sek.com.tr

3 havug

1 yumurta

100 gr rendelenmis SEK Kasar peyniri
1 su bardagi kiyllmig maydanoz
Yarim ¢ay bardagi kiyilmis dereotu
1 su bardagi un

1 sogan

Tuz

Kirmizi pul biber

Karabiber

Zeytinyag!

Dereotu

1 su bardag SEK Yogurt

1 dis sarimsak

Havuglarin Gzerini temizleyip rendenin iri tarafiyla rendeleyin. Sogani rendeleyip suyunu siktiktan sonra havuca
ekleyin. Rendelenmis SEK kasar peyniri, dereotu, maydanoz, tuz, karabiber, kirmizi pul biber, yumurta, kiyilmig
dereotu ve unu ekleyip karistirin. Yapismaz ylzeyli tavaya hafif yag sirin ve isitin. Karisimdan kasikla alip
tavaya aktarin. Ka§|g|n terS|er hafifce bastirip sekillendirin. iki tarafli hafif kizarincaya kadar pisirin. Miicverleri
kagit havlu Gzerine alarak yagini siizduriin. Sarimsagi havanda ezip SEK yogurtla karistirin. Micverlerin tizerine
sarimsakli yogurt dokup kiyilmis dereotu serpin. Servis yapin.
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