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HAVUC MUSAKKASI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

1 kg. havug

250 g yagh kiyma

2 corba kagiJi tereyad
3 orta boy sogan

1 su bardag et suyu

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi

Havuglarin digi kazinarak vichy usulii dogranir.

Ince dogranmis sogan yagda kavrulur.

Sonra kiyma eklenerek kavurmaya devam edilir.

Atesten alinir.

Ayri kapta et suyu, tuz ve baharatlar karnigtirilir.

Tencereye bir sira havug bir sira harg désenir.

Havuglar biraktigi suyunu gekene kadar pisirilir.

Uzerine et suyu eklenerek suyunu ¢ekene kadar kisik ateste pigirilir.

© lezzetler.com tarif n0:96196 « adi:Havug Musakkasi « génderen:Saadet « indirme tarihi:07.04.2025 - 02:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havuc-masakkasi-vt7422
http://www.tcpdf.org

