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HAVUC MUSAKKASI

Kugbasgi kesilmig bir miktar eti yuvarlak dogranmig bir kag sogan ve bir kasik sadeyagla kuvvetli ategte tahta
kasikla geviriniz SoJanlar sararmaya baglayinca yumurta sahanina dékindz. Iki i¢ havucu kazidiktan sonra
biraz haglayip sizlintz, yuvarlak dograyip sahandaki har¢la karisik olarak gizelce istif ediniz. Tuz, biber,
baharat ve biraz seker ekiniz. Etsuyu koyup kapayiniz, orta ateste iyice pigiriniz.

Not: Havug, yemeklere lezzet verir, buyyonlarda, gorbalarda ve ekseri et yemeklerinde kullanilir. Lezzetli
yemekler kesinlikle havugla piser, havugla lezzeti artar. Bunun yaninda bu tarifte oldudu gibi sadece havug bile
tek basina lezzetlidir. Mutfaklardan eksik etmeyiniz.

© lezzetler.com tarif no:53665 * adi:HAVUC MUSAKKASI « gdnderen:aydan miftiioglu « indirme tarihi:12.05.2024 - 04:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havuc-masakkasi-vt7422
http://www.tcpdf.org

