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HAVUC MUSAKKASI

1 kilo havug

2 tane sogan

250 gr. kugbasgi et

1 cay kasigi biber

1 cay kasigi baharat
1 cay kasigi seker
Tuz

Yarim demet dereotu

Tencereye etleri koyun suyunu ¢ekene kadar kavurun sonra yag ve ayiklanmis halka halka dogranmig soganlari
koyun. Pembelestirinceye kadar kavurun. Etler yumusayincaya kadar pisirmeye devam edin. Diger taraftan
kaziyip yikadiginiz halka halka dogradiginiz bu harca ekleyin. Tuz, biber, baharat, ve su koyun. Orta 1sida pisirin.
Pistikten sonra Uizerine dereotunu susleyin sicak servis yapin.
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