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HAVUÇ LOKMALARI

THY Skylife

Malzemesi:
1 kg rendelenmiş havuç
2 su bardağı toz şeker
2 paket Eti Burçak bisküvi
100 gr tereyağı

Hazırlanışı:
Tereyağ tavada eritilir, rendelenmiş havuçları ilave edip, 4-5 dakika karıştırılır. Şeker eklenerek havuç, suyunu
çekene kadar ocakta karıştırmaya devam edilir. Suyunu çektikten sonra, parçalanmış bisküviler havuç
karışımına eklenir ve ocaktan alınır. İyice karıştırdıktan sonra soğumaya bırakılır. Naylon streçe sarıp
buzdolabında 30 dakika bekletilir. Servis ederken istenilen şekilde kesilir.

© lezzetler.com tarif no:35225 • adı:Havuç Lokmaları • gönderen:Cankat • indirme tarihi:01.04.2025 - 03:35

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havuc-lokmalari-vt25976
http://www.tcpdf.org

