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HAVUC KABAK TARATOR

2 adet havug - rende

3 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

2 adet kabak - rende

4 - 5 yemek kasigi sizme yogurt
1 - 2 dig sarimsak

2 su bardagi ceviz - iri kiyllmig
4 - 5 dal dereotu

Tavanizi ocaga alin ve isitin.

Isinan tavanizin igerisine zeytinyadi ve rendelenmis havucu ilave edip soteleyin.
Hafif tuz ve karabiber ilave edip karigtirin.

Havug hafif sotelenince rendelenmis kabaklari ilave edip sotelemeye devam edin.
Hafif tuz ve karabiber ilave edip karigtirin.

Yogurdu bir karigtirma kabina alin.

Uzerine tuz, karabiber ve sotelediginiz sebzeleri alip karigtirin.

Ezilmis sarimsak, iri kiyllmig ceviz ve ince kiyilmig dereotunu ilave edip karigtirin.
Hazir olan salatanizi servis edeceginiz tabagda alin ve soguk servis edin.
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