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HAVUC INCIR ASKI

6 adet kuru incir

2 adet orta boy havug

1 litre su

1 cay bardagdi toz seker

3 ¢orba kagsiJi nisasta

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

incirler ortadan kesilir. Havuglar ¢ok iyi yikanir, kabuklu olarak bir kag parcaya kesilir. Hepsi bir tencereye konur
Uzerine su ilave edilir. Kapak kapatilir, 20 dakika kadar haslanir. Sonra blenderden gegirilir. Uzerine toz seker
ve nisasta konur. Tekrar orta atese yerlestirilir. Bir ¢irpiciyla karigtirarak bir tagim pigirilir. K¢k bir tepsiye
pudra sekeri serpilir. Uzerine pisen tath dokiiliir ve diizeltilir. Buzdolabina konur, bir gece bekletilir. Ertesi giin,
tezgaha ters cevrilir ve kare kare kesilir.
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