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HAVUGC HELVASI

6 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Gay Bardagi Sislemek i¢in: kuruGiziim
1 Su Bardag tozseker

4 Adet kakule

1 Cay Bardagi antepfistig

1,5 Litre sut

1 Kg. Havug

1 Su Bardag sut tozu

Havuglari soyup rendeleyin alti kalin yapismaz yiizeyli bir tavada sana margarini eritin. Uzerine havuglari ilave
edin ve 5 dakika kavurun. Uzerine sitl ekleyin ara sira karistirarak havuglar suyu tamamen ¢ekene kadar kisik
ateste pisirin. Havuclar sitt tamamen ¢ekip kuruduktan sonra tozsekeri ilave edin. Kalan margarini ekleyip
karistirarak pisirmeye devam edin. St tozunu ilave edip bir ka¢ dakika daha pisirin en son dévilmus kakdle
ekleyip, 1 dakika daha pisirip, servis tabagina alin. Kurutizim ve antepfistigi ile sUsleyerek servis yapin.
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