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HAVUC EZMELI YUMURTA

2 adet orta boy havug

1 adet taze sodan

2 adet yumurta

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

Havuclar soyulur, az suda yumusayna kadar haslanir. Sonra rondodan gecirerek plre haline getirilir. Tavaya
zeytinyagi birakilir, 1sininca ince kiyilmig taze sogan, ezilmis havug, tuz ve karabiber eklenir, bir kag¢ dakika
kavrulur. Sonra ylizeyine iki oyuk acilir ve buralara yumurtalar kirllir. Uzerine biraz pul biber serpilir, kapak
kapatilir. Gok fazla katilagsmayana kadar pisirilir.
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