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HAVUGC EZMELI MUSKA BOREGI

https://www.elele.com.tr

5 orta boy havug

5 yemek kasigi zeytinyagi

4 dis sarimsak

4 yemek kasigi tahin

4 yufka

4 yemek kasigi stizme yogurt

1 cay bardagi iri gekilmis ceviz
1 tath kasigi kirmizi pul biber

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi mavi haghas tohumu

Havuclar rendeleyip zeytinyadi ile soteleyin. Pisince ocaktan alin ve sogumaya birakin. Sarimsaklari rendeleyin.
Sarimsak ve diger malzemeleri havucu ekleyip macun kivamina gelene kadar karigtirin. Yufkalari 10 cm[?]lik
seritler halinde kesin. Hazirladiginiz harci yutkanin kdsesine koyup muska seklinde sarin. tizerine yumurta sarisi
sUrip mavi haghas serpin ve yagdh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin. Onceden isitilmis 180 derece
firnda yaklasik 25 dakika pisirin.
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