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HAVUC DILIMi BAKLAVA

40 Adet Baklavalik Yufka

2.5 Su Bardagi Dévilmis Yesil Fistik
1 Cay Bardagi Toz Yesil Fistik

5 Gorba Kasigi Tereyagi

3 Su Bardagi Toz seker

2 Su Bardagi Su

1 Gorba Kasi@i Limon Suyu

Bir tencereye sekeri ve suyu koyup kaynatalim. Ocagi kapatmaya yakin limon suyunu da ekleyelim, sogumaya
birakalim.

Tereyagini eritelim. Yuvarlak bir tepsiyi yaglayalim. Yufkalarin yarisini her katini yaglayarak tepsiye dizelim.
Ardindan dévulmus yesil fistigi serpelim. Kalan yufkalari da aralarina tereyadi dokerek yerlestirelim. Tim
yufkalar bitince tiggen dilimler halinde baklavayi keselim.

Onceden isitilmis 175 derecelik firinda Gzeri kizarana kadar pisirelim. Bir 5 dakika beklettikten sonra énceden
hazirladigimiz serbeti Gizerine dokelim.

Soguduktan sonra Gizerine bol toz antep fistigi dokelim.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 29.08.2023
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