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HAVUC DILIMi BAKLAVA

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag

2 cay kasigi yogurt

1 yumurta

2 yemek kagsigi sirke

Yarim paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Acmak icin:

Nisasta

Uzeri igin:

150 gr. tereyag

Igi igin:

1 su bardagi ¢ekilmis ceviz
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Birkag damla limon suyu

Hamur malzemesinden orta yumusaklikta bir hamur hazirlanir, biraz dinlendirilir.

Dinlenen hamur 40 bezeye ayrilir, bezeler biraz agilir, 10 adet beze aralarina nigasta serpilerek on kat beraber
tepsi capindan biraz biyuk agilir.

Yufkalarin fazlalari kesilerek kat kat tepsiye dizilir. Kesilen pargalar diizgiin yikseklikte aralara serpistirilir.
Bu sekilde 20 kat yufka serdikten sonra Gzerine ¢ekilmis ceviz yayilir.

Cevizlerin Uizerine ayni sekilde agtigimiz 20 kat yufka daha serilir.

Yufklara bigakla 12 esit dilime kesilir.

Uzerine ertilmis ve kdpugu alinmig tereyagi gezdirilir.

Tepsi 180 derece firinda kizarana kadar pisgirilir.

Finndan ¢ikarilip sogumaya birakilir.

Serbeti icin su ve seker kaynatilir, birka¢ damla limon suyu konarak ates kapatilir.

Sogumus baklavanin izerine sicak serbet dokdldr.

Bir sire serbet gektikten sonra Uzeri istenildigi gibi stslenerek servis edilir.
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