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HAVUC DILIMI (BAKLAVA YUFKASI)

500 gram baklavalik yufka

250 gram tereyagi ya da margarin

1 su bardagi dévilmis antepfistigi (ceviz ya da findik)
30 cm ¢apinda yuvarlak cam tepsi

Serbeti Igin:

2.5 su bardagi su

2.5 su bardagi toz seker

1 dilim limon

Serbet igin su, toz seker ve limonu ocakta kaynatin.

Kaynayan serbetin altini kisip 15 dakika daha kisik ateste kaynatip sogumaya birakin.

Tereyag eritin.

Baklava yufkalarini tepsinin él¢istnde kesin.

Kenar pargalari ayirin. }
Eritilmis yag ile tepsinin tabanini yaglayip, birer birer aralarina yag surerek ilk 5 yufkayi yerlestirin. Uzerine kalan
parcalari ara ara yaglayarak pargalar bitene kadar dizmeye devam edin.

Uzerine yuvarlak baklava yufkasi koyup yaglayin.

Fistigi yayip yuvarlak pargalarin her birinin Gzerine yag sirerek yufkalar bitirin.

Baklavayi 16 esit parcaya kesip kalan yagi Gzerine sirin.

Firnninizi 170 derece de Isitin.

En alt kisma yakin olacak sekilde iyice kizarana kadar pigirin.

Firindan ¢ikip ilk sicakligi gidince soguk serbeti Gizerine dékip dinlendirin.
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