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HAVUC CORBASI

Saime Ozoflu

1 Adet Orta Boy Sogan
2 Dis Sarimsak

1/2 Kg. Havug

1 Adet Orta Boy Patates
Et Suyu

Kekik

Tuz

1 Adet Kesme Seker

Sogani kiip kiip, sarimsagi minik minik dograyip zeytinyaginda 2-3 dk. soteleyelim. Havuglari ve patatesleri de
kip kip dograyip ekleyelim. 2-3 dk. daha ates Uzerinde karistiralim. Tuz, seker ve Uzerini gececek kadar et
suyu ekleyelim. Eder et suyu hazirlayacak vaktiniz yoksa, normal su ile de yemeginize devam edebilirsiniz.
Kapagi kapali olarak 1 saat kadar pisirelim. Blenderdan gegirip 1/2 paket krema veya arzuya gére 1 fincan st
ilave edelim ve tekrar i1sitip, kekikle tatlandirp servis edelim.
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