B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAVUC CORBASI

MALZEMESI:

4 adet havug

1 corba kasigi katiyad

1 ¢corba kasigi un

6 bardak su

1 adet yumurta

1 fincan sit

Yeterince tuz, kirmizibiber.

YAPILISI:

Havuglarin Gizerini kaziyip, iyice yikayiniz. Rendenin kalin tarafiyla rendeleyiniz. Ote yanda bir tencerenin igine
bir corba kagigli yag ve unu koyup pembelesmeden kavurunuz. Kavrulan yag un karigimina rendelediginiz
havuclari katiniz. Bir iki defa karistirip eziniz. Uzerine yavas yavas alti bardak suyu dékerken, ¢orbayi devamli
karistirnniz. Un kokusu gidince, havuglar iyice ezilip yumusayincaya kadar, pisiriniz. Corba iyice bitinlesince,
atesten indirip, tef slizgecten gecirip, stiziniz. Ayri bir yerde yumurta sarisiyla sttl ¢irpip, karistiriniz. Karigimi
¢orbadan aldiginiz bir iki kasik sicak ¢corbayla sulandiriniz. Bu karigimi gorbanin igine dékundz. Bir iki tagim daha
kaynatip atesten indiriniz. Sicak sicak ikram ederken Ustlne kirmizi biber serpiniz. Yaninda ufak yagda veya
firnda kizarttiginiz ekmek parcalari ile yenmesi daha lezzetli olur.

© lezzetler.com tarif no:7962 « adi:HAVUG CORBASI « gdnderen:ananas « indirme tarihi:14.04.2025 - 02:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havuc-corbasi-vt1860
http://www.tcpdf.org

