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HAVUC CORBASI

1 orta boy sogan

2 adet sarimsak
Yarim kilo havug

1 orta boy patates
Kivamina gdre su

1 adet knorr et bulyon
1 cay kasigi kekik
Tuz

3 yemek kasigi zeytinyadi
1 adet kesme seker
Yarim paket krema

1 fincan sGt

Sogani ve sarimsa@i kiip kiip dograyalim. Genis bir tencereye zeytinyagini koyalim ve kiguik kiguk
dogradigimiz sodan ve sarimsagi yagin icerisinde soteleyelim. Havuclar ve patatesleri kip kiip dograyip
tencereye ekleyim 3 dakika karistiralim. Daha sonra tuzunu ve sekerini de ilave edip, tzerini geginceye kadar su
koyalim. Et bulyonu da ekleyip kapagi kapali olarak 30 dk pisirelim.Pistikten sonra blender ile kivamina
getirelim. Yarnim paket krema ve 1 fincan situ ilave edelim. Gorbamizi kekikle tatlandirip servis edebiliriz.
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