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HAVUC CORBASI

3 adet havug

1 corba kasigr margarin
1 corba kasigi un

6 su bardagi su

1 adet yumurta sarisi

1 kahve fincani sut
Tuz, kirmizibiber

Havuglar kiigiik kiigtik dograyin. Tencereye margarini alin. Eriyince unu ilave edip, hafifce kavurun. Azar azar
suyu ekleyin. Havuglar da katin. Havuglar yumusayana kadar pisirin. Isterseniz stizgec¢ten ya da blendirdan
gegirin. Corba servisinden énce 1 adet yumurta sarisi ile suti ¢irpip, gorba suyu ile iliklagtirarak gorbaya katin.
Bir tagim kaynatin. Uzerine pulbiber serptikten sonra servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 06.12.2023
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